
 

Alle Preise sind inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. 
Eine zusätzliche mit Allergenen und Zusatzstoffen gekennzeichnete Karte halten wir an der Theke für Sie bereit.   
 

  
 
Herzlich Willkommen liebe Gäste bei uns im Wirtshaus Krone! 
 
Erleben Sie im Wirtshaus Krone Gastlichkeit auf schwäbische Art. Mit Herz und 
Spätzle, Maultaschen und Gemütlichkeit, Rostbraten und Leidenschaft. 
 

Unsere gutbürgerliche Küche wird frisch gebrutzelt und liebevoll zubereitet. Bei uns 
können Sie schlemmen und Viertele schlotzen, sich wohlfühlen und es sich einfach gut 
gehen lassen. 
 

Das Wohl unserer Gäste liegt uns am Herzen. Um Sie zu begeistern und zu 
verwöhnen, setzen wir auf bewährte und beliebte schwäbische Klassiker. Mit 
Fachwissen, Sorgfalt und dem Bewusstsein für Regionalität bereiten wir unsere 
Speisen zu. Wir verwenden ausschließlich hochwertige Lebensmittel von ausgewählten 
Lieferanten unseres Vertrauens. Alle Soßen, Brühen, Spätzle, Salatsoßen, 
Kartoffelsalat und vieles mehr stellen wir natürlich ohne Geschmacksverstärker mit 
Liebe und Hingabe selbst her.  
 

Und was für unser Essen gilt, das gilt selbstverständlich auch für unseren Service. 
Unser Team versteht seine Aufgaben darin, Ihnen den Aufenthalt bei uns äußerst 
angenehm zu machen.  
 

Für Ihre Familien-, Betriebs-, Trauerfeier oder sonstigen Veranstaltungen stehen wir 
Ihnen mit Rat und Tat zur Seite. Gerne öffnen wir für Ihre Gesellschaft ab 30 Personen 
auch außerhalb der Öffnungszeiten.  
 

Haben Sie Ihre Portion nicht geschafft? Kein Problem, gerne stellen Ihnen 
Verpackungsmaterial zur Mitnahme Ihrer Reste zur Verfügung (Alufolie ohne 
Berechnung, Behälter 1€/Stück) 
 

Für die Wünsche, Anregungen und Kritik unserer Gäste haben wir immer ein offenes 
Ohr. Sprechen Sie uns bitte gerne an. 
 
 
Wir freuen uns, dass Sie unsere Gäste sind! 

Jürgen Steinmeir & Team  
 

warme Küche        Öffnungszeiten 
 
Montag bis Freitag  17.00 Uhr bis 21.00 Uhr  17.00 Uhr bis Ende 
 
Samstag,  
Sonn- und Feiertag  geschlossen 
 

 
telefonisch erreichen Sie uns unter Tel. 07024 502 00 59  
Mail: info@kronekoengen.de 
Homepage: www.kronekoengen.de 

https://www.hirsch-besigheim.de/ueber-uns/team
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Suppen 
 
Kraftbrühe mit hausgemachten Kräuterflädle      6,50 € 
 
Kraftbrühe mit hausgemachten Maultäschle        6,50 € 
  
 
 
Salate  
 
kleiner gemischter Salat mit Hausdressing      6,50 € 
 
großer gemischter Salat mit Hausdressing    10,90 € 
 
Wirtshaussalat „Maultäschle“     17,90 € 
bunte Salatplatte aus Rohkostsalaten und täglich frischem 
hausgemachten Kartoffelsalat mit hausgemachten 
Maultaschenstreifen  
 
Wirtshaussalat „Pute“     17,90 € 
bunte Salatplatte aus Rohkostsalaten und täglich frischem  
hausgemachten Kartoffelsalat mit Putenstreifen  
 
Wirtshaussalat „Schnitzel“     17,90 € 
bunte Salatplatte aus Rohkostsalaten und täglich frischem  
hausgemachten Kartoffelsalat mit panierten Schnitzelstreifen  
 
 
 
Beilagen 
 
Portion Pommes frites      5,90 € 
 
Portion Bratkartoffeln        5,90 € 
 
Portion hausgemachte Spätzle        5,90 € 
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ebbes Schwäbisches … schwäbisch isch oifach legger 
 
hausgemachte geröstete Maultaschen    16,90 € ** 
mit gemischtem Salat 
 
hausgemachte geschmälzte Maultaschen    15,90 € ** 
mit täglich frischem hausgemachtem Kartoffelsalat 
 
hausgemachte Saure Kutteln mit Bratkartoffeln     15,90 € 
 
Schwäbischer Zwiebelrostbraten (220 gr. Rohgewicht)     28,90 € 
vom argentinischen Rind  
mit hausgemachten Spätzle und Beilagensalat oder 
mit Bratkartoffeln und Beilagensalat     
 
Tellerrostbraten (220 gr. Rohgewicht)     21,90 € 
vom argentinischen Rind  mit Brot 
 
Schweinsbäckle    22,90 € ** 
in Trollingersößle mit hausgemachten Spätzle  
und Beilagensalat 
 
Schwabenplatte   27,90 € 
kleiner Rostbraten, zwei Schweinemedaillons, eine   
hausgemachte Maultasche, hausgemachte Spätzle,  
Beilagensalat, zweierlei Sößla 
 
 
 
 
 
 
 
 
Beilagenänderung auf Käsespätzle + 3,00 € 
mit** gekennzeichnete Gerichte erhalten Sie auch als kleine Portion -2,00 € 
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was Feines aus der Pfanne und vom Grill 
 
paniertes Schweineschnitzel     18,90 € ** 
frisch aus dem Schweinerücken geschnitten, dazu gibt es 
hausgemachte Spätzle, Bratkartoffeln oder Pommes frites,  
und Beilagensalat, auf Wunsch gerne a Sößle dazu  
 
Paprikaschnitzel natur oder paniert    18,90 € ** 
frisch aus dem Schweinerücken geschnitten, mit leckerer 
hausgemachter Paprikasoße, dazu gibt es hausgemachte  
Spätzle, Bratkartoffeln oder Pommes frites und Beilagensalat 
 
Tellerschnitzel vom Schwein paniert     16,50 € 
mit täglich frischem hausgemachtem Kartoffelsalat 
 
Putenschnitzel natur oder paniert mit   21,90 € ** 
hausgemachte Spätzle, Bratkartoffeln oder Pommes frites 
und Beilagensalat, auf Wunsch gerne a Sößle dazu 
 
Cordon bleu vom Schwein     22,90 €  
frisch aus dem Schweinerücken geschnitten und mit Bergkäse 
sowie gekochtem Schinken gefüllt, dazu reichen wir 
hausgemachte Spätzle, Bratkartoffeln oder Pommes frites,  
und Beilagensalat, auf Wunsch gerne a Sößle dazu 
 
Schweinemedaillons    24,90 € ** 
mit hausgemachten Spätzle, Champignonrahmsößle 
und Beilagensalat 
 
   
 
 
 
 
Beilagenänderung auf Käsespätzle + 3,00 € 
mit** gekennzeichnete Gerichte erhalten Sie auch als kleine Portion -2,00 € 
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vegetarische Gerichte 
 
leckere hausgemachte Käsespätzle    15,90 € ** 
mit Bergkäse und geschmälzten Zwiebeln und Beilagensalat 
 
leckere hausgemachte Spinatknödel    16,90 € **  
mit hausgemachter Käsesoße und Beilagensalat 
 
 
Kindergerichte 
 
Portion Spätzle auf Wunsch gerne mit Sößle     5,90 € 
 
Portion Pommes frites     5,90 € 
 
hausgemachte geschmälzte Maultasche       7,90 €  
mit täglich frischem hausgemachtem Kartoffelsalat 
 
paniertes Schweineschnitzel      8,90 €   
frisch aus dem Schweinerücken geschnitten mit  
hausgemachte Spätzle oder Pommes frites, 
auf Wunsch gerne a Sößle dazu  
 
 
 
Süßes 
 
Apfelküchle mit Vanilleeis und Sahnehäubchen      7,80 € 
 
Schokoküchle mit flüssigem Kern  mit Vanilleeis und      7,80 € 
Schlagsahne  
 
zwei Kugeln Vanilleeis mit Eierlikör und Sahne       6,50 € 
 
eine Kugel Vanilleeis      1,50 € 
 
 
mit** gekennzeichnete Gerichte erhalten Sie auch als kleine Portion -2,00 € 
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Aktionen am Abend 
(gilt nicht an Feiertagen) 

 

Montag 

 
Schnitzel XL 

vom Schwein paniert (ca. 350g)  
mit Bratkartoffeln, Pommes frites oder hausgemachten Spätzle,  

Soße nach Wahl und Beilagensalat  
Aktionspreis 18,90 € 

 

Dienstag 

 
Spare Ribs mariniert (ca. 450 g)  

mit Kartoffel-Wedges und hausgemachtem Kräuterquark 
Aktionspreis 19,90 € 

 

 
Schwäbisches Dreierlei 

Schweinemedaillons, Maultasche, Käsespätzle mit  
Champignonrahmsoße, Beilagensalat 

Aktionspreis 24,90 € 
 

Mittwoch 

 
Schwabenplatte 

kleiner Rostbraten, zwei Schweinemedaillons, eine Maultasche, 
hausgemachte Spätzle, zweierlei Soßen, Beilagensalat 

Aktionspreis 23,90 € 
 

Donnerstag 

 
Schwäbischer Zwiebelrostbraten (220g Rohgewicht) 

mit Bratkartoffeln oder hausgemachten Spätzle, Beilagensalat              
Aktionspreis 24,90 € 

 

Freitag 

 
Cordon bleu XL 

vom Schwein (ca. 400g)  
mit Bratkartoffeln. Pommes frites oder hausgemachten Spätzle,  

Soße nach Wahl und Beilagensalat  
Aktionspreis 22,90 € 
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Export-Bier vom Fass Gold Ochsen 
 

Export   0,3 l        3,90 € 
Export   0,5 l        4,50 € 
 

Kellerbier naturtrüb 0,3 l       3,90 € 
Kellerbier naturtrüb 0,5 l       4,50 € 
 

Pils   0,3 l     3,90 € 
 

Radler  0,3 l        3,90 € 
Radler  0,5 l        4,50 € 
 
 
 
Weizenbiere Gold Ochsen vom Fass 
 

Hefeweizen  0,3 l         3,90 € 
Hefeweizen  0,5 l         4,50 € 
 

Russ vom Hefeweizen 0,5 l         4,50 € 
 
 
 
Flaschenbiere Gold Ochsen 
 
 

Kristallweizen  0,5 l         4,50 € 
 

Hefeweizen dunkel  0,5 l         4,50 € 
 
 
 
Alkoholfreie Biere Gold Ochsen 
 

Pils alkoholfrei  0,3 l       3,90 € 
 

Hefeweizen alkoholfrei  0,5 l         4,50 € 
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Alkoholfreie Getränke 
 
Cola   0,3 l Glas   3,90 € 
 

Cola zero  0,3 l Glas   3,90 € 
  

Fanta   0,3 l Glas   3,90 € 
 

Spezi    0,3 l Glas   3,90 € 
 

Sprite   0,3 l Glas   3,90 € 
 
Cola, Fanta, Spezi, Sprite  0,4 l Glas   4,50 €  
 
 
Karaffe Sprudel spritzig  0,5 l   3,50 € 
   1,0 l   4,50 €  
 
 
Teinacher Gourmet Medium 0,33 l   Flasche   3,90 € 
Teinacher Gourmet Medium 0,75 l   Flasche   4,90 € 
 

Teinacher Gourmet Naturell 0,33 l  Flasche   3,90 € 
Teinacher Gourmet Naturell 0,75 l  Flasche   4,90 € 
 
 
Apfelschorle  0,3 l Glas   3,90 € 
 

Johannisbeersaftschorle  0,3 l Glas   3,90 € 
 

Holunderschorle  0,3 l Glas   3,90 € 
 

Maracujasaftschorle  0,3 l Glas   3,90 € 
  
Saftschorle diverse  0,4 l Glas   4,50 € 
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Aperitif/Sekt 
 

Aperol Spritz (4 cl) mit Sekt und Mineralwasser 0,25 l  6,90 € 
 

Glas Prosecco   0,1 l  3,80 € 
 

Flasche Prosecco   0,7 l     24,00 € 
 
 
Edle Brände aus der Feinbrennerei Prinz, Hörbranz 
 

Alte Zwetschke 2 cl     4,50 € 
 

Alter Wald-Himbeere 2 cl     4,50 € 
 

Alte Marille 2 cl     4,50 € 
 

Alte Haselnuss 2 cl     4,50 € 
 

Alte Williams-Christ-Birne 2 cl     4,50 € 
 
 
Heimische Brände aus der Brennerei Zaiser, Köngen 
 

Mirabellenwasser 2 cl     4,00 € 
 

Williams-Birnenbrand 2 cl     4,00 € 
 
 
 
 
warme Getränke 
 
Espresso     2,80 € 
 

doppelter Espresso    4,10 € 
 

Café creme    3,30 € 
 

Cappuccino    3,80 € 
 

Glas Tee  2,80 €  
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Rotweine 
  
Collegium Trollinger  „Schlürferle“ trocken   0,25 l 6,70 € 
Coll. Wirtemberg, Weingärtner Uhlbach & Rotenberg 
fruchtig | kernig | herzhaft 

 
Collegium Trollinger mit Lemberger halbtrocken  0,25 l 6,70 € 
Coll. Wirtemberg, Weingärtner Uhlbach & Rotenberg 
milde Gerbstoffe | Brombeeren | Kirschen 

 
Primitivo Salento Trulli feinherb       0,2 l 6,90 € 
Masseria Borgo dei Trulli – Italien/Apulien 
reife Beeren  | weiche Tannine | Gewürzaromen 

 

Weißherbst / Rosé / Schiller 
 
Collegium Spätburgunder Weißherbst halbtrocken 0,25 l 6,70 € 
Coll. Wirtemberg, Weingärtner Uhlbach & Rotenberg 
Erdbeere  |   Himbeere   |   schmeichelnde Restsüße 

 
 
Collegium Schiller trocken       0,25 l 6,70 € 
Coll. Wirtemberg, Weingärtner Uhlbach & Rotenberg 
Erdbeere | Himbeeren | Kirschen | Kräuter 
 
 
Collegium Rosécuvée Höhenpunkte N.N. 406 trocken  0,2 l 6,90 € 
Coll. Wirtemberg, Weingärtner Uhlbach & Rotenberg 
 Erdbeeren  | Himbeeren |   feine Säure 
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Weißweine 
   
Collegium Riesling trocken      0,25 l 6,70 € 
Coll. Wirtemberg, Weingärtner Uhlbach & Rotenberg 
Citrus |  Pfirsich |  Aprikose | mineralisch 
 
 

Heilbronner Stiftsberg Grauburgunder trocken  0,25 l  6,70 € 
Weingut Drautz, Heilbronn 
kräutrige Aromen | Birne | Banane | dezente Honigmelone  
 
 

Ortenberg Sauvignon blanc trocken    0,25 l  6,90 € 
Weingut Schloss Ortenberg - Baden 
Holunder | Cassis | mineralisch 
 
 

Collegium Weißweincuvée N.N. 325 trocken      0,2 l 6,90 € 
Weißburgunder & Chardonnay 
Coll. Wirtemberg, Weingärtner Uhlbach & Rotenberg 
feine Mineralität | gelbe  Frucht |  schöner Schmelz  
 
 
 
 
Schorle vom Württemberger Qualitätswein   0,25 l 4,20 € 
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Wurstsalate 
 
Schwäbischer Wurstsalat 14,00 € 
Wurstsalat von der Schinkenwurst mit Schwarzwurst und  
Zwiebelringen, dazu reichen wir Brot 
   
 
Schweizer Wurstsalat 14,00 € 
Wurstsalat von der Schinkenwurst mit Emmentaler Käse und  
Zwiebelringen, dazu reichen wir Brot 
   
 
Wurstsalat „von allem ebbes“  15,50 € 
Wurstsalat von der Schinkenwurst mit Schwarzwurst und  
Zwiebelringen, dazu reichen wir Brot 
  
 
Portion Bratkartoffeln zum Wurstsalat                                            3,50 € 
 
  


